
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Carta de BEBIDAS Y VINOs 

 

Selección de vinos buscando la tipicidad de la añada, 

variedades de uva, tradición de la zona, en definitiva, vinos de 

placer. 

 

 

 

 

 

                                                                                                                        



                                Aperitivos        

 

AKASHI SAKES                                                     Botella 

               

 SHIRAUME GINJO UMESHU (14% vol 0.5.CL)……………………………………………………35.00€ 

UN sake Dulce ideal para postres y niguiris 

 

 JUNMAI GINJO SPARKLING (7% vol 0.3.CL)……………………………………………………...32.00€ 

Una opción diferente que te sorprenderá  

 

 JUNMAI DAIGINJO GENSHU YAMADA  (15% VOL 0.72cl)……………………………………….40€ 

El más tradicional de nuestros sakes  

 

 

Cocktails con Pisco 

 Pisco sour ……………………………………………………………………………… 10.00€ 

El clásico cocktail peruano CON lima-limón y clara de HUEVO.                                                 

 Chilcano………………………………………………………………………………… 10.00€ 

Un cocktail distinto con ginger-ale Y angostura. 

 

 

 CERVEZAS Y REFRESCOS 

 MAHOU 5 ESTRELLAS                                                                 3.50€ 

 MAESTRA (DOBLE LUPULO)                                                       3.50€ 

 CUSQUEÑA ( CERVEZA PERUANA DE TRIGO)                         4.00€ 

 REFRESCOS                                                                                 2.50€ 

 AGUA CON/ SIN GAS                                                                   2.50€ 

 

VERMOUTh 

 

 Vermouth Mon dieu…………………………………………………………….……….4.80€ 

 

 



Espumosos                                                                                                           botella 

 

COLET TRADICIONAL EXTR brut…………….……………….………………………..……..31.00€ 

Cava 

Macabeo, xarelo, perellada. 

 

cedric mousse les vignes de mon village…………………………………………58.00€ 

a.o.c. champagne 

pinot meunier. 

 

Generosos                                                                                             copa 

 

Manzanilla la barbiana…………………………………………………………………….4.50€ 

Vino de crianza biológica bajo ”velo de flor” crianza de 5-6 años  de soleras y criaderas 

en botas de roble americano. 

 

Manzanilla velo de flor…………………………………………………………………...6.50€ 

Vino de crianza oxidativa, 13 hectáreas de los mejores viñedos de suelo de albariza, 

crianza  de 9-10 años en barricas de roble americano.  

 

VINOS BLANCOS CON VELO DE FLOR 

 

Tosca Cerrada……...…………………………………………………………………………37.00€ 

I.G.P Vino De La Tierra de Cádiz, Palomino Fino. 

Crianza de 7 meses en bota de manzanilla bajo velo de flor. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



BLANCOS                                                                                            BOTELLA 

 

Uno…………………………………………………………………………………………………28.00€ 

d.o. txacoli de Álava, hondarribizuri 

Fermentación espontanea crianza 6 meses, con bastonage de lias finas, prensa bajo 

rendimiento. 

 

agas do tempo…………………………………………………………………………………35.00€ 

d.o. ribeiro treixedura 80%, torrontes 8%, albariño 7% 

Parcelas centenarias en la cabrita, Rivadavia. 

 

mengoba………………………………………………………………………………………….43.00€ 

d.o. bierzo, godello. 

Viñas de 20años, 10 meses sobre lías finas en fudre oval de 4000 litros. 

 

terra do godos………………………………………………………………………………27.50€ 

d.o. rias baixas, albariño 

Fermentación natural, respeto total de la tipicidad de la uva. 

 

tardatio…………………………………………………………………………………………30.00€

d.o. penedés, malvasía de Sitges. 

Prensado suave fermentado en depósito de acero a baja temperatura. Crianza de 4 meses. 

 

cantayano………………………………………………………………………………………27.50€ 

Verdejo 

Maceración de 9 horas, fermentación espontanea a 15º durante 40 dias, sobre lias sin 

bastonage  y crianza  de 8 meses en barricas usadas de  roble francés. 

 

la ola del melillero…………………………………………………..……………………...39.50€ 

d.o. sierra de malaga, 85% pedro ximenez y 15% moscatel 

Vino blanco. Viñedos de 30 a 100 años en los montes de Málaga. Crianza de 5 a 8 meses. 

 

the cup and ring……………………………………………………………………………...30.00€ 

d.o. monterrei, Godello. 

Norrel Robertson, sobre lias. 

 

DBS………………………………………………….…………………………....…………….…….59.00€ 

D.O. Ribera del Duero, Albillo Mayor  

Sin riego, clarificación ligera sin filtración, 22 meses en barrica de roble francés. 

 

Improvisacio……………………………………………………………………………………44.00€ 

D.O. Penedes, Xarello. De 40/65 años 

Enric soler. Fermentado  y criado 8 meses en barricas de roble francés. 

 

LA  AVENTURA………………………………………….……………………………...…………36.00€ 

D.O.CA Rioja, VIura 

Vendimia cálida  se refleja en variedad, fermentación natural y viticultura ecológica. 



BATTENFELDSPANIER.…….…………………………………………………………………….……..49.00€ 

Alemania – Palatinado RieslinG 

Vino blanco sin crianza. Seco. Afrutado aromático y fragante. 

 

Mousel kabinet trocken.………………………………………………………..……….……..44.00€ 

Alemania – Palatinado RieslinG 

Vino blanco sin crianza. Seco. Afrutado aromático y fragante. 

 

Steen………………………………………………………………………………………………38.00€ 

Vino de Sudáfrica, Chenin blanc 

Fermentado con levadura autóctona. Crianza de 12 meses. De barricas usadas. 

 

Grauer burgunder…………………………………………………………………………42.00€ 

Alemania, Pinot gris  

Vino blanco sin crianza , ligero y crujiente. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



TINTOS                                                                                                                   botella 

 

Terrer d Aubert……………………………………………………………………………39.00€ 

D.O. Tarragona, Cabernet Sauvignon, Garnacha Tinta 

Fermentación en barricas de acero inoxidable y 12 meses en roble francés. 

 

La Viña de Ayer……………………………………………………………………..…..…….26.00€ 

I.G.P Castilla y Leon, Garnacha 

Fermentación maloLactica a baja temperatura  y ligera extracción maceración. 

 

Akilia……………………………………………………………………………………….…….35.50€ 

D.O. Bierzo.,100% Mencía (coupage de tres viñedos) 

Fermentación en hormigón y crianza 12 meses en barrica de roble). 

 

SucCés la cuca de LLUM……………………………………..……………………….…….27.00€ 

D.O. Conca de barbera Trepat 100% 

Cepas de 35 años viticultura Brisada/fermentación espontanea  maloactica . 

 

Gabaxo…………………………………………………………………………………….….……39€ 

D.O.C. La Rioja. , 100% Tempranillo 

Cupage de viñas viejas, crianza 9 meses en en barricas usadas y 3 Meses en fudres usados. 

 

AD Libitum……………………………………………….…………………………….…………28.00€ 

D.O.CA. Rioja, MATURANA TINTA 

Crianza con sus lias, 11 meses en barricas nuevas de roble. 

 

LA COMETA……………………………………………….………………………………………30.00€ 

D.O. RiBERA DEL DUERO, Tempranillo 

cepas de 75 años de media. Crianza de 13 meses en barricas usadas, Pisado con los pies. 

 

Spatburgunder………………………………………….……………...………………..….…48.00€ 

Alemania, Pinot Noir 

Envejecido 16 meses en barricas de roble francés, vino suave y ligero. 

 

 

  

Vino dulce                                                                                                COPA / botella 

 

LLANOS NEGROS………………………………………………………………………………..7€ / 35€ 

 

 

 


